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Diversification des sources de protéines

e Les restaurants produisant plus de 200 repas / jour doivent prévoir un plan pluriannuel de diversification de
protéines

e Les restaurants scolaires doivent prévoir 1 menu végétarien / semaine

Information des convives

* Obligation d’afficher, de facon permanente, les informations sur les produits durables et de qualités dans les
restaurants

Pour plus de renseignements : egalim.draaf-centre-val-de-loire@agriculture.gouv.fr
alimentation@paysloirebeauce.fr
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